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CORTADORA DE FIAMBRE

Cortadoras de fiambre

MODELO CF300

MODELO CF195

Base en Aluminio Anodizado

MODELO

CF 195
CF 220

CF 250
CF 275

CF 300

POTENCIA

120 W
120 W
150 W
250 W
250 W

DISCO

195 mm
220 mm
250 mm
275 mm
250 mm

Caracteristicas Técnicas
¢ Cuchillas RASSPE de alta calidad en acero inoxidable con afilador incorporado.
¢ Gran longitud de carro que permite corte de piezas de gran tamano.
* Elevada potencia para un corte rapido y eficaz que alarga la vida util de la cortadora.

¢ Gran durabilidad de sus componentes.

CORTE

0.2-12 mm
0.2-12 mm
0.2-12 mm
0.2-15 mm
0.2-15 mm

¢ Motor con protector térmico anticalentamiento.
* Mando graduado de gran precision para la seleccion del espesor de lonchas.
* Relé con rearme.
¢ Con anillo protege cuchillas.

¢ Doble pulsador baja tensidon (24V).
* Normativa TUV - GS.

DIMENSIONES

399x375x303 mm
575x465x415 mm
575x465x415 mm
615x525x510 mm
615x525x510 mm

PESO

11.5Kg
14 Kg
15 Kg
24 Kg
25 Kg
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FREIDORA PROFESIONAL

MODELO FD4 MODELO FD 8+8

MODELO FD6 MODELO FD10

Modelo Dimensiones  Voltaje Potencia  Capacidad Rango Temp. aceite Peso aprox.
FD 4 335x265x430 mm  220v/50Hz 2500W 4L 60°-190° 5.6 Kg
FD4+4 335x470x430 mm  220v/50Hz 2x2500W 4AL+4L 60°-190° 10.2 Kg
FD 6 205x260x100 mm  220v/50Hz 3500w 6L 60°-190° 6 Kg
FD 8 370x265x460 mm  220v/50Hz 3250W 8L 60°-190° 8 Kg
FD8+8 370x470x460 mm  220v/50Hz 2x3250W 8+8L 60°-190° 13 Kg
FD 10 285x230x105 mm 230V 4,5 Kw 10L - -

(medidas cesta)

Caracteristicas Técnicas:

- Fabricada integramente en acero inoxidable de alta calidad.

- La freidora estd disefiada con formas redondeadas, lo que facilita enormemente su limpieza.
- Incluye una cesta para alimentos (con mango desmontable).

- No incorpora contactores.

FREIDORA ELECTRICA

Caracteristicas Técnicas:

- Construida enteramente en acero inoxidable.

- Tapa superior, panel de mandos y resistencias son facilmente desmontables para facilitar
su limpieza.

- En la serie de cuba extraible, éstas disponen de asas para facilitar su extraccion.

- En la serie de cuna fija y grifo de vaciado, la cuba tiene todos los cantos redondeados y
un fondo inclinado hacia el grifo.

- Equipados con termostatos de trabajo EGO de corte a 190 °C

- Equipados con termostatos de seguridad EGO de corte a 210 °C de rearme manual
desde el exterior.

Datos técnicos:

. . . . . . MODELO FD16G COPY
Grifo vaciado: Si / Tipo de cuba: Fija / Capacidad: 16 L / Potencia: 5 Kw
Tension: 220V / Medidas cesta: 230x250x120 mm / Dimensiones: 340x540x410 mm
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PLANCHA A GAS DE ACERO LAMINADO

MODELO PG40 MODELO PG60 MODELO PG120

Modelo Medidas Medidas Ext. Potencia Grifos
PG 40 400x400 mm 410x457x240 mm 3.2 Kw 1
PG 60 600x400 mm 610x457x240 mm 6.4 Kw 2
PG 80 800x400 mm 810x457x240 mm 9.6 Kw 2
PG 100 1000x400 mm 1010x457x240 mm 9.6 Kw 3
PG 120 1200x400 mm 1210x457x240 mm 12.8 Kw 3

Caracteristicas Técnicas:

- Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza

- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.

- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y difusor en la parte frontal.
- Placa de acero laminado con tratamiento antiadherente.

- Grasera de acero inoxidable de gran capacidad, con aristas redondeadas y de facil extraccién.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calori$ co con termopar de seguridad.

- Mandos de bakelita de gran calidad con marcador de maximo/minimo.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura.

- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.

- Preparada para toma izquierda o derecha.

- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.

- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido

PLANCHA DE ACERO LAMINADO CON FOGON

MODELO PG40+40F MODELO PG60+40F

Modelo Medidas Medidas Ext. Potencia Grifos

PG 40+40F 400x400 mm 810x457x240 mm 3.2 Kw 2
PG 60+40F 600x400 mm 1010x457x240 mm 6.4 Kw 3
PG 80+40F 800x400 mm 1210x457x240 mm 9.6 Kw 3

Caracteristicas Técnicas:

- Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza

- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.

- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y difusor en la parte frontal.
- Placa de acero laminado con tratamiento antiadherente.

- Grasera de acero inoxidable de gran capacidad, con aristas redondeadas y de fécil extraccion.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calori$ co con termopar de seguridad.

- Mandos de bakelita de gran calidad con marcador de méximo/minimo.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura. / -Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.

- Preparada para toma izquierda o derecha. / -Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.
- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.
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PLANCHA GRILL ELECTRICA

MODELO OC MODELO OCGR813

TIPO DIMENSIONES DIMENSIONES POTENCIA TENSION DIMENSIONES

MODELO PLACA PLA((}ZAA;('I:ISur-'YI‘ErﬁlOR pLA?AAx%JﬁquIOR MANDOS D) ) (AXFxH) mm
OCGR 811 Ranuradas 218x230 214x214 1 1,8 220 290x310x210
OCGR 811 E Ranuradas 340x230 340x220 1 2,2 220 410x370x210
OCGR 813 Ranuradas 475%230 2x (214x214) 2 3,6 220 570x310%x210

Caracteristicas Técnicas:

- Carroceria de acero inoxidable con peto antisalpicaduras

- Placa superior e inferior ranuradas de hierro fundido, cubiertas con capa anti-adherente.
- Control de temperatura por termostato regulable hasta 300 °C

- Pilotos indicadores

- Bandeja recoge grasas.

Planchas de Cocina

PLANCHA DE ACERO DE FUNDICION ESMALTADA/DOMESTICA

Caracteristicas Técnicas:

Plancha de acero de fundicién esmaltada / doméstica
Estructura en acero

- Cajén recoge-grasas extraible situado en el frontal
- Quemadores en U

- Gas butano y propano

- Peso: 17.5 Kg

-Dimensiones netas: 610xX410 mm
-Quemadores: 2 MODELO OCPLG60

PLANCHA ELECTRICA DE ACERO INOX/CROMO DUR

Caracteristicas Técnicas: E

- Disefadas para un uso moderado.

- Carroceria de acero inoxidable con peto anti-salpicaduras.

- Placa de acero laminado y rectificado de 10 mm de grosor. Depésito
recoge-grasa delantero.

- Se ofrecen con placa lisa o mixta.

- Plancha con recubrimiento cromo duro.

MODELO OCPLE-L 730

Alimentacién  Tipode  Grosorde Superficie . . . Peso
Modelo Eléctrica Placa la Placa  de la Placa Potencia  Dimensiones Neto
230V/50Hz/1 10mm 3000W 18 Kg

230V/50Hz/1 10mm 4400W 32 Kg
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PLANCHA A GAS DE ACERO LAMINADO RED EDITION

MODELO PGR40 MODELO PGR60 MODELO PGR80

Modelo Medidas Medidas Ext. Potencia Grifos

PGR 40 400x400 mm 410x457x240 mm 3.2 Kw 1
PGR 60 600x400 mm 610x457x240 mm 6.4 Kw 2
PGR 80 800x400 mm 810x457x240 mm 9.6 Kw 2

Caracteristicas Técnicas:

- Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza

- PLACA EXTRAIBLE para facilitar su limpieza y mantenimiento.

- Placa monobloc de acero de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm y difusor en la parte frontal.
- Placa de acero laminado con tratamiento antiadherente.

- Grasera de acero inoxidable de gran capacidad, con aristas redondeadas y de fdcil extraccién.
- Quemadores “SABAF” de gran poder calori$ co con termopar de seguridad.

- Mandos de bakelita de gran calidad con marcador de maximo/minimo.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura.

- Nuevo sistema, que facilita el cambio de inyector.

- Preparada para toma izquierda o derecha.

- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.

- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido

COCINA A GAS SOBREMOSTRADOR CON PLANCHA OPCIONAL

MODELO CG2F MODELO CG1F
Modelo Medidas Exteriores  Potencia  Grifos Fogones
CG2F 810x457x240 mm 12 Kw 2 2
CGI1F 410x457x240 mm 6 Kw 1 1

Caracteristicas Técnicas:

- Mueble de acero inoxidable con aristas redondeadas, para facilitar su limpieza.
- FOGONES EXTRAIBLES para facilitar su limpieza y mantenimiento

- Fogones de gran potencia: 6 kW-Gas. Con Parrilla de acero de gran dureza, y totalmente desmontables para su limpieza.
- Provistos de Termopar de Seguridad.

- Mandos de bakelita de gran calidad con marcador de maximo/minimo.

- Panel frontal extraible para facilitar las labores de mantenimiento.

- Pies regulables en altura.

- Preparada para toma izquierda o derecha.

- Preparada a Gas Butano, incluye inyectores para gas natural.

- Con piezo eléctrico para facilitar el encendido.

- ESPECIFICACIONES PLACA Y GRASERA “OPCIONAL"

- Placa monobloc de acero laminado de 6 mm de espesor con Peto de 36 mm.

- Posibilidad de incorporar grasera.

- Se puede trabajar con la grasera colocada en la parte trasera o delantera.

- Grasera de acero inoxidable de gran capacidad, con aristas redondeadas y de facil extraccion.
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PLANCHA VITROCERAMICA A GAS

MODELO VITROGAS40 MODELO VITROGAS80

Modelo Medidas

VITROGAS40 400x400 mm 5.6 Kw
VITROGAS60 600x400 mm 3 2 7.74 Kw
VITROGASS80 800x400 mm 4 2 10.32 Kw

Quemadores Grifos Potencia

Caracteristicas Técnicas:

- La placa vitroceramica soporta temperaturas de hasta 700 °C sin alterarse.

- Con peto y trasero de acero inoxidable de 35 mm y grosor de placa de 4 mm
- En 3 minutos alcanza una temperatura de 300 °C

- Alcanza una temperatura maxima de 450 °C. (Las planchas electricas vitroceramicas tienen un termostato hasta 400 °C)
- Grasera en acero inoxidable de gran capacidad.

- Patas regulables en altura.

- Grifos y quemadores de fabricacion italiana.

- Mueble construido en acero inoxidable.

- Placa extraible, para facilitar la limpieza y las labores de mantenimiento. PATENTADA Y FABRICADA EN ESPANA

- LA PLANCHA MAS RAPIDA DEL MERCADO

- AHORRO ENERGETICO

- COCINAREMOS UN ALIMENTO, LIMPIO, IMPECLABLE, SIN MEZCLAR SABORES Y SIN RESIDUOS DE COCCIONES
ANTERIORES.

PLANCHA ASAR GAS CROMO DURO COCINA PROFESIONAL_

MODELO PG650C MODELO PG950C

Espesor . . .
Modelo Pllaacq Valvulas gas Quemadores Potencia Dimensiones
PG650C 16 mm 2 2 6 Kw 650x610x340 mm
PG950C 16 mm 3 3 9 Kw 950x610x340 mm

Caracteristicas Técnicas:

- Placa de asar dee 16 mm de espesor con bano de cromo duro de 50 micras con peto trasero y lateral en acero inoxidable.
- Fabricado en acero inoxidable de alta calidad con disefio elegante y construccién robusta.

- Dotadas de quemadores de gas de gran eficiencia y valvulas de gas de alta calidad que proporcionan una gran potencia y
seguridad.

- La vélvula de gas dispone de un control de llama alta/baja y dispositivo de seguridad antifallo de llama.
- Sistema de encendido automatico por piezoeléctrico, cémodo y duradero.

- Cajén recograsas en acero inoxidable encastrado en el mueble.

- Certificado CE

- Se suministran predispuestas para gas propano - butano y se proporcionan inyectores para cambios a
gas natural.
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COCINA A GAS SOBREMESA

MODELO CG606 MODELO CG400B
Modelo Dimensiones Fuegos Potencia Fuegos Potencia Total

600x600x265 mm 4x3.6 Kw

800x730x280 mm 8+4.5+6+6 Kw

Caracteristicas Técnicas:

- Estructura construida en acero inoxidable.

- Plano de trabajo, paneles laterales, paneles de mandos, y chimeneas en acero inoxidable.

- Bandejas recogegrasas en acero inoxidable.

- Quemador con valvula de seguridad y termopar.

- Parrillas robustas de hierro fundido que permiten acomodar cazuelas de grandes dimensiones.

- Bandejas recogegrasas que cubren todo el drea de coccién para permitir una fécil limpieza.

- Se suministran predispuestas para gas natural y se proporcionan inyectores para cambios a gas propano — butano.

COCINA A GAS 3 FUEGOS

Caracteristicas Técnicas:

- Estructura construida en acero inoxidable.

- Plano de trabajo, paneles laterales, paneles de mandos y chimeneas
en acero inoxidable AISI-304.

- Bandejas recogegrasas en acero inoxidable.

- Quemadores alta potencia de doble corona en latén, totalmente
equipados con termopar de seguridad.

- Parrillas robustas de hierro fundido que permiten acomodar
cazuelas de grandes dimensiones.

- Patas de acero inoxidable regulabes en altura.

- De serie se suministran predispuestas para gas propano — butano y
se proporcionan inyectores para cambios a gas natural.

Datos Técnicos:
MODELO OCFG6300
- Fuegos: 3
- Potencia fuegos: 8+8+8 Kw
- Potencia total: 24.0 Kw
- 1200x550x580 mm
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TRITURADOR BRAZO FUO

¥

JELO OCTF-251 MODELO OCTF-360 MODELO OCTF-410
¥

MODELO OCTF-510
Caracteristicas Técnicas:

- Protector de cuchilla independiente, que facilita las labores de desmontaje y limpieza (sistema patentado).
- Tubo, palier interior, protector de cuchilla, cuchilla y rodamientos en acero inoxidable.

- Forma ergonémica del asa que da al triturador la inclinacién adecuada evitando esfuerzos al usuario.

- Fabricacién espanola.

Alimentacién . Variador de Control inteligente Velocidad Longitud util  Longitud
Modelo Eléctrica Potencia  Brazo \g|ocidad de velocidad en carga  del brazo total
230V/50Hz Fijo No 250mm 1.4 Kg
230V/50Hz Fiio No 350mm 3.5 Kg
230V/50Hz Fiio No 400mm 3.6 Kg
230V/50Hz Fijo No 500mm 4.2 Kg

TRITURADOR DE VASO / ESPECIAL PICAR HIELO
Caracteristicas Técnicas: e

- Disefiado para obetener purés, sopas, mahonesas, batidos, cécteles, etc. de gran finura.

- Cuerpo en acero inoxidable 304.

- Vaso de policarbonato transparente de 1,8 litros.

- Equipado con cuchilla para picar hielo, ademas de triturar y batir toda clase de alimentos.

Datos Técnicos:
- Alimentacién eléctrica: Motor universal: 230V / 50Hz / 1
- Potencia (W): 500

- Variador de velocidad: Si
- Velocidad en carga (r.p.m): 3.000-12.000

- Dimensiones (mm): 200x200x500 O
- Peso neto (Kg): 3.6 w
- Fabricaciéon espanola. MODELO OCTV500H

TRITURADOR DE VASO / CAFETERIA

Caracteristicas Técnicas:

- Motor con gran potencia de 1.2 Kw para un uso eficiente.

- Cuchilla de acero inoxidable.

- Variador de velocidad: 23000-28000 rpm.

- Sistema de seguridad con paro automatico al quitar el vaso.

- Funciones:

1. Preparacién en seco: hierbas secas, granos de café, terrones de azdcar, etc.

2. Preparacién humeda: frutas, verduras, batidos, purés, smoothies, mahonesas, efc.
3. Preparacién en hielo: granizados, etc.

Datos Técnicos:

- Capacidad: 2L. / - Voltaje: V / - Potencia: 1200W
- Peso: 4,3 Kg / - Dimensiones: 295x310x430 mm
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EXPRIMIDOR PROFESIONAL DE PALANCA

Caracteristicas Técnicas:

Medidas: 240x290x385/590 open

Tension/Frecuencia: 220v/50Hz

Potencia: 230 W

Peso: 9 kg

Revoluciones: 1450 minutos

Incluye pieza antisalpicaduras y recogedor circular de grumos.

- El exprimidor de palanca Inox es un aparato disefado para la optimizacién del espacio.

- Debido a sus medidas y a su atractivo disefio industrial se puede colocar en sitios
visibles.

- Su constitucién es robusta y muy resistente. Su estructura es de aluminio y la palanca, la
ojiva y la cuba son de acero inoxidable.

- Es sencillo de instalar, de manejar y de limpiar con partes desmontables. Dotados con
pieza antisalpicaduras y recogedor circular de grumos.

EXPRIMIDOR AUTOMATICO

Caracteristicas Técnicas:

Funcién: Hacer zumo. Expulsiéon automatica de pulpa
Numero de modelo: Oc204

Método de colocacién: Gréfica

Material de hoja : Acero

Forma del puerto de carga: Redonda
Certificacién: CE

Material de la Carcasa : Inox

Ajuste de la velocidad: Sin seleccién
Clasificacion(Rpm): 12000

Potencia: 300W

Taza Material del cuerpo: Inox

Volumen del recipiente de pulpa: 1L-1.5L

Modelo Cesta Dimensiones Voltaje Rendimiento  Capacidad
3 Kg. 300 W 2001 ml
4 Kg. 220V 50Hz 500-1000ml
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MAQUINA DE HOT DOG 4 PINCHOS

MODELO HD '. ‘

MODELO BARRAS VOLTAIJE PESO APROX. DIMENSIONES

HD 4 220v/50Hz 9.7 Kg 580x360x460 mm

Caracteristicas Técnicas

¢ Fabricado en acero inoxidable de alta calidad

¢ Dotado de 4 barras para tostar pan de 200 mm.

¢ Cilindro de cristal de 200 mm. de didmetro y 240 mm. de altura para escaldar salchichas.
¢ Control de temperatura y doble interruptor para las barras o para escaldar.

¢ Interruptor de encendido y piloto indicador de funcionamiento.

¢ Regulador de temperatura de 40 a 100 °C.

¢ Certificado CE.

Picadoras

PICADORA DE CARNE

MODELO OCHM12

MODELO POTENCIA CUCHILLAS PRODUCCION DIMENSIONES PESO

OCHM12 850 W 2 120 Kg/h 602x262x454 mm 23 Kg
OCHM22 1000 W 2 240 Kg/h 602x262x454 mm 24 Kg
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HORNO TOSTADOR

MODELO TB1T MODELO TB2T
Modelo Medidas Exteriores  Potencia  Voltaje  Parrillas
510x280x225 mm 230 v
510x280x325 mm 230v

Caracteristicas Técnicas:

- Construidos integramente en acero inoxidable.

- Resistencias blindadas de acero inox. y con funcionamiento independiente.

- Mayor ahorro de energia.

- Interruptores luminosos funcionamiento resistencias (Uno por cada resistencia)

- Parrillas extraibles de 37 x 26 Cms., con asas telescépicas.

- Rejillas para protecciéon usuario desmontables para su limpieza.

- Los modelos TB1T y TB2T incorporan temporizador (timer) regulable de 15 minutos.

- Ideales para tostar, gratinar, cocinar y calentar cualquier alimento.

- PROFUNDIDAD INTERIOR 27 CMS.

Esta medida nos permite tostar, gratinar, cocinar o calentar productos de mayor volumen
Especialmente disefados para el gratinado y acabado de cualquier pizza refrigerada (3/4 minutos) o pizza congelada (5/6 minutos).

HORNO DUO ESPECIAL PIZZA/PAELLA

Caracteristicas Técnicas:

- Construido integramente en acero inoxidable. =
- Resistencias blindadas de acero inoxidable y con funcionamiento independiente.

- Dotado de 4 pisos.

- SE PUEDEN COCINAR 4 UNIDADES DE PIZZAS O PAELLAS SIMULTANEAMENTE

- 4 Interruptores que controlan cada piso de resistencias.

- 4 Parrillas extraibles de 28,6 x 28 Cms.

- Pies regulables en altura.

- Bandeja recoge-residuos.

- TUESTA GRATINA, COCINA'Y CALIENTA cualquier alimento.

- Medidas exteriores: 440x300x383 mm

- Parrillas: 4 / - Potencia: 3.5 Kw / -Potencia: 3.5 Kw

- Paellas: 12 minutos / -Pizzas refrigeradas: 3-4 minutos / -Pizzas congeladas: 5-6 minutos

TOSTADOR ELECTRICO DE CINTA

Caracteristicas Técnicas:

MODELO DUOPP

- Bandeja de migas extraible.

- Cuerpo en acero inoxidable.

- Resistencia blindada.

- Cinta transportadora en acero.

- Velocidad de avance regulable.

- Resistencias con conexién independiente.

- Posibilidad de descargar vertical (frontal) y horizontal (trasera).
- Datos técnicos

- Producciéon: 600 tostadas/hora

- Tipo de descarga: Horizontal — Vertical

- Potencia: 2,25 Kw / -Tensién: 220V MODELO OCTT300
Dimensiones coccién: 260x350x80 mm

Dimensiones: 370x420x390 mm
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MICROONDAS PROFESIONAL

MODELO OC510TS MODELO OC510DS
ANCHO FONDO ALTO ANCHO FONDO ALTO POTENCIA :
MODELO EXT. EXT. EXT. INT. INT. INT, CAPACIDAD FRECUENCIA ~5ccidN  POTENCIA ALIMENTACION
OC510TS  508mm 419mm  31Tmm  330mm  330mm  197mm 26L 2450 Mhz 1000 W 1150 W 220v
OC510DS  508mm 419mm  311mm  330mm  330mm 197mm 261 2450 Mhz 1000 W 1150 W 220v

Caracteristicas Técnicas:

- lluminacién interior

- Exterior de acero inoxidable
- Puerta de ABS

- Temporizador de 6min.

- Modelo OC510TS: Programacién de hasta 20 menus con 5 niveles de potencia y tiempos de hasta 60 min.

MODELO OC511DS MODELO OC5T11TS
ANCHO FONDO ALTO ANCHO ALTO POTENCIA -
MODELO EXT EXT EXT INT INT. CAPACIDAD  FRECUENCIA ~AcCidN  POTENCIA ALIMENTACION
OC511TS  559mm  482mm  352mm  368mm  381mm  216mm 341 2450 Mhz 1100 W 1150 W 220v
OC511DS  559mm  482mm  352mm  368mm  38Imm 216mm 341 2450 Mhz 1100 W 1150 W 220v

Caracteristicas Técnicas:
- lluminacién interior
- Interior y exterior de acero inoxidable

- Temporizador de hasta 10 min. y 4 niveles de potencia

- Modelo OC511TS: Programacién de hasta 100 menuUs con 5 niveles de potencia y tiempos de hasta 60 min.

-
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HORNO ELECTRICO DE CONVECCION

MODELO OCH 423 P MODELO OCH 423 UP MODELO OCH 464 3

TIPO BANDEJAS POTENCIA TENSION DIMENSIONES

HUMIDJFI-

MOTORES

MODELO  "cacion GRILL COCCION (AXF) mm (Kw) ) (AxFxH) mm

OCH 423P No No  1-Monodireccional Ventilada 4 UDS. 429x345 2,8 220 590x695x590
OCH 423 UP Si No  1-Monodireccional Ventilada 4 UDS. 429x345 2,8 220 590x695x590
OCH 464 3 Si Si 2-Monodireccional  Ventilada 4 UDS.600x400 5,2 380 790x775x635

Caracteristicas Técnicas OCH 423P y OCH 423 UP: (con humidificador)

* Fabricados en Italia por fabricante de reconocido prestigio mundial que exclusivamente fabrica hornos.
e Construidos en acero inoxidable en interior y exterior.

¢ Control de temperatura por termostato de 50 a 300°C.

* Panel de mandos electromecanico inferior.

* Puerta ventilada con vidrio inspeccionable y apertura abatible.

¢ Motor ventilador monodireccional.

* Paso de guias de 74 mm.

¢ Dotacién de 4 bandejas de aluminio de 429x345 mm.

Caracteristicas Técnicas OCH 464 3: (con humidificador)
* Fabricados en Italia por fabricante de reconocido prestigio mundial que exclusivamente fabrica hornos.
e Construidos en acero inoxidable en interior y exterior.

* Posee las certificaciones mas exigentes IPX3 y CB.

e Control de temperatura por termostato de 50 a 300°C.

* Panel de mandos electromecanico inferior.

e Puerta ventilada con vidrio inspeccionable y apertura abatible.

* Motor ventilador monodireccional o bidireccional segin modelo.

« Sistema de refrigeracion forzado de los componentes internos.

» Posibilidad de superposicion.

* Paso de guias de 83 mm.

e Bandejas o parrillas no incluidas.
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ARMARIO SNACK REFRIGERADO POSITIVO

Caracteristicas Técnicas

* Fabricante nacional con mas de 30 afos de experiencia y

referente en el mercado internacional.

* Fabricado en Acero inoxidable AISI-304 en interior y exterior

del mueble, excepto respaldo.

* Compresores DANFOSS SECOP.

« Aislamiento de poliuretano inyectado de 40 Kg/m*de

densidad y 50 mm. de espesor.

* Interruptor e iluminacidén en interior.

« Evaporador tiro forzado de tubo de cobre y aletas de aluminio

con recubrimiento anticorrosioén.

« Control electréonico y digital de la temperatura y del descarche.

« Evaporacion automatica del agua del descarche

« Patas de acero inoxidable regulables en altura.

« Estantes de acero plastificado con soportes de sujecién

regulable en altura (3 parrilas por médulo).

* Excelente relacién calidad precio.

* Fiabilidad garantizada por el uso de componentes de alta
calidad, compresores de bajo consumo y la optimizacion de los
parametros de los controles electrénicos testados en nuestros
laboratorios
Fondo embutido y las uniones curvas facilitan su limpieza.
Cuentan con un desaglie para la evacuacion de liquidos
residuales y la puerta rejilla de acceso al grupo de refrigeracion
es extraible para facilitar su limpieza y mantenimiento.

Puertas con dispositivo automatico de cierre y fijacion de
apertura que nos aporta ahorro de energia y comodidad en el
trabajo cotidiano. Alarma para evitar una apertura de puerta
prolongada.

El fondo de 700 mm. es una ventaja para la gestién éptima del
espacio y el sistema de cremalleras permite no tener que usar
guias para colocar las parrillas. Con este disefio el habitaculo del
armario se encuadra en una posicion mas elevada y mas practica

para su USo. MODELO OCAR601 MODELO OCAR1202

* Refrigerante R-134 en refrigeracion y R-404 en congelacion.

MEDIAS POTENCIA DIMENSIONES
MODELO PUERTAS PUERTAS e W) (AxFxH) mm
OCAR601 1 - 2/ +8 468 693x726x2067
OCAR1202 2 - 2/+8 675 1388x726x2067

ARMARIO SNACK / EXPOSITOR SNACK REFRIGERADO POSITIVO

Caracteristicas Técnicas
* Fabricados exteriormente en chapa de acero lacada blanca
(DR600/DR600/DF600) o acero inoxidable (DR600SS/DF600SS).
¢ Fabricados interiormente todos los modelos en poliestireno
termoconformado de calidad alimentaria.
« Aislamiento de poliuretano inyectado libre de CFC's. Grosor de
40 mm. en refrigeracién y 60 mm. en congelacion.
* Dotacion de 4 estantes ajustables en altura en refrigeracion y
7 estantes fijos en congelacion.
* Apto para introducir cubetas GN2/1 (NO INCLUIDAS).
* Compresor ASPERA/ZEL/DANFOSS.
» Control electrénico y digital CAREL/DIXELL.
* Desescarche automatico en refrigeracion y manual en congelacién.
* Frio estatico con ventilador de apoyo en refrigeracion y frio estatico en congelacion.
* Sistema de condensacion estatica.
* Dotacion de ruedas traseras para facilitar su maniobrabilidad, luz superior y cerradura.
* Gas R134A.
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MODELO OCAR600G

Armario GN2/1 Refrigerados

CAPACIDAD TEMPERATURA POTENCIA JE DIMENSIONES
NETA (L) (&(®) W) (AXFxH) mm

OCAR600 1 BLANCO 600 0/8 200 220 777x695x1850
OCAR600G 1(Vidrio) BLANCO 600 0/8 200 220 777x695x1850

MODELO PUERTAS ACABADO
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ARMARIO EXPOSITOR REFRIGERADO POSITIVO

Caracteristicas Técnicas

- Disenado para refrigeracion de bebidas y conservacion
de productos envasados.

- Doble cristal templado con sistema anticondensaciéon
que permite la perfecta visualizacién del producto.

- Exterior e interior fabricado en chapa de acero pintando
en blanco.

- Puertas correderas con cierre automadtico.

- Estantes regulables en altura que proporciona una gran
versatilidad para guardar todo tipo de productos.

- Rango de temperatura de 0 a 10 °C.

- Refrigeracion dindmica con ventilador.

- Sistema de evaporacién automdatica.

- Control de temperatura mediante termostato digital
CAREL.

- lluminacién vertical que permite la perfecta visualizacién
del producto en cada estante.

- Aislamiento ecolégico con ciclopentano de 55 mm. de
espesor.

- Categoria climatica N-ST.

- Ruedas para facilitar su desplazamiento (2 con freno).

- Equipado de serie con cerradura.

- Tirador embutido en el marco situado en la parte MODELO OCAE360B
izquierda (apertura a derechas)

MODELO OCAE1000S

CAPACIDAD TEMPERATURA POTENCIA VOLTAJE  TIPO CONSUMO DIMENSIONES
MODELO ESTANTES “NETA (L) °C) ) ) GAS (Kw/h) (AxFxH) mm
OCAE360B 4 360 2/8 290 220  RI34A (859) 22 580x610x1980
OCAE1000S 5 390 2/8 180 220  R600A (759) 32 580x610x1980

VITRINA REFRIGERADA MOSTRADOR

MODELO OCVTR149 MODELO OCVTR175 T

MODELO BANDEJAS TEMPERATURA POTENCIA DIMENSIONES
GN1/3-40 Q) W) (AxFxH) mm

OCVTR149 6 4/8 237 1395x400x250

OCVTR175 8 4/8 237 1750x400x250

Caracteristicas Técnicas

- Elegante disefo y perfeccién en acabados.

- Cuba embutida e inyectada para ahorro energético.
- DesagUe de emergencia para evacuacion de aguas residuales convirtiéndola en una de las més higiénicas del mercado.

- Bandeja interior en acero inoxidable con fondo embutido preparada para recibir bandejas GN 1/3-40 incluidas y accesibles por
una puerta corredera de cristal.

- Revestimiento exterior con perfil de aluminio anodizado.

- Cubierta de cristal curvo con parte superior plana de 21 cm. para usar como encimera si se desea.

- Componentes de alta calidad: Compresor hermético DANFOSS con condensador ventilado y control electrénico digital CAREL.

- Evaporador de placa fria y tubo de cobre. =
- Desescarche automadtico.

- Interruptor general.

- Gas refrigerante R-134A.
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LAVAVAJILLAS INDUSTRIAL
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MODELO OCLV35 MODELO OCLVJ400
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OCLV 35 250 290 30 3,40 0,20 220 400x480x650
OCLVIJ 400 255 295 30 3,50 0,30 220 440x530x670
OCLv] 4008 255 295 30 3,50 0,30 220 440x530x670

Caracteristicas Técnicas:

- Fabricado en acero inoxidable.
- Puerta de doble pared aislada lo que lo hace muy silencioso.

- Brazos de lavado y de aclarado inferiores independientes y de acero inoxidable.

- Brazos de aclarado superiores giratorios.

- Filiro bomba de material pléstico antigolpes.

- Sistema de desagie de tecnologia especial que mejora la eficiencia del recambio de agua de la cuba de maés del 25%,
manteniéndola mds - limpia y consumiendo menos detergente.

- Ciclo de lavado de uso general de 120 segundos. ACCESORIOS:

- Consumo de agua por ciclo : 1.9 litros.

- Presion de agua apto funcionamiento: 2-4 bares.
- Capacidad el la cuba: 9 litros.

- Temperatura de lavado: 60 °C.

- Temperatura de aclarado: 65 °C.

- Altura del desagte al suelo: 5 cm. INSERTADOR PLATOS | | INSERTADOR PLATOS || CESTO CUBIERTOS
- Potencia resistencia de la cuba: 600W. Modelos: 400/4008 Vélido todos los Modelos
- Potencia resistencia del calderin: 2600W.

- Dosificador electrénico de abrillantador incluido.

- Accesorios incluidos:
2 Cestos de vasos 35%35 cm.
1 Cesto de cubiertos.

CESTA VAJILLAS
Mod.971097
1 Tubo de carga. Mod.971058 - Valido Modelo 350 Valido Mod. 400/4008

1 Tubo de desague.
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MAQUINA DE HIELO / CUBITOS HIELO

Caracteristicas Técnicas:

- Carroceria de acero inoxidable AISI 304 en Skinplate
- Sistema de cubitos por rociado con aspersores

- Sistema de descarche por agua y gas caliente

- Bomba vertical

- Accesorios incluidos:

- 2 Cestos de vasos 38.5x38.5 cm.
- 1 Insertador de platos.

- 1 Cesto de cubiertos.

- 1 Tubo de carga.

- 1 Tubo de desague.

Datos técnicos:

- Ancho: 345 mm

- Fondo: 460 mm

- Alto: 588 mm

- Alto con pies: 613 mm

- Produccién en 24h: 21 Kg

- Produccién cubitos en 24h: 1.166
- Capacidad depésito: 6,5 Kg

- Capacidad cubitos depésito: 360
- Tipo de condensacién: Agua

- Potencia: 350 W

- Alimentaciéon: 220 V

‘i
M

MODELO OCKL20
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CHOCOLATERA PROFESIONAL / CAFETERIAS

MODELO OCH10
MODELO OCH5

MODELO CAPACIDAD TEMPERATURA TENSION POTENCIA DIMENSIONES
(L) (§() (% (Kw) (AXFxH) mm

OCH10 30-85 220 1.00 280x410x465
OCH5 30-85 220 1,00 280x410x580

Caracteristicas Técnicas

¢ Depdsito de policarbonato de 5 o 10 litros de facil extracciéon y limpieza.
¢ Agitador continuo.

¢ Calentamiento por bafio maria con depdsito de acero inoxidable.

¢ Grifo antigoteo.

¢« Recogegotas con boya indicativa de llenado.
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FUENTE DE CHOCOLATE PROFESIONAL / BANQUETES

—

MODELO OCFC 4N MODELO OCFC 5N MODELO OCFC 6N MODELO OCFC 7N
Modelo Capacidad Peso Potencia Alto Ancho
5 Kg 280 W 35 cm
6 Kg 280 W 35 cm
7 Kg 280 W 35 cm
8 Kg 280 W 35cm

Caracteristicas Técnicas:

- Fuente de chocolate profesional de acero inoxidable 304.
- Selector de temperatura de 30° a 150°.

- Facil de limpiar.

- Sencillo montaje y desmontaje.

-




